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 株式会社 三宅本店                          

 

【セトウチディスティラリー】  

シングルカスクウイスキーの樽で熟成させた極上の梅酒 

「熟成梅酒 瀬戸内 -ウイスキー樽貯蔵-」  

3 月 17 日より 数量限定発売！ 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

広島県呉市にある日本酒「千福」醸造元 株式会社三宅本店（代表取締役社長：三宅清嗣）が

運営する蒸留所 SETOUCHI DISTILLERY（セトウチディスティラリー）は2025年3月17日（月）

より「熟成梅酒 瀬戸内 -ウイスキー樽貯蔵-」を数量限定で発売します。（税込 \2,200） 

 

本商品は梅の実を厳選して造ったこだわりの梅酒を、セトウチディスティラリーのシングルカスクウイスキーを

貯蔵していたシェリー樽で瀬戸内の気候の中 1 年以上かけてゆっくり熟成させることで誕生しました。穏やか

な梅の風味とオーク樽の香り、マイルドな酸味と品の良い甘み、ビターな後口の調和をお楽しみください。 

ウイスキー・梅酒がお好きな方にぜひお試しいただきたい、瀬戸内の新たな味わいです。 

生産量が限られるため、弊社直営店を始めとした取扱店限定・数量限定商品となります。 

 

 

 

 

 

PRESS RELEASE 



【コンセプト】 

目指したのは『世界に向けた新しい梅酒造り』です。 

私たちは長年に渡り、瀬戸内の地で梅酒造りを行っています。近年ウイスキー造りに挑戦する中で、「今

までとは違う、世界に向けた新しい梅酒を創りたい」と考え、瀬戸内の気候を活かしたウイスキー樽熟成の梅

酒造りという新たな挑戦を始めました。 

 

梅酒は素材にこだわり、梅の爽やかな味を引き出すために果肉がしっかりした実を厳選しています。樽はセ

トウチディスティラリーのシングルカスクウイスキーを貯蔵していたシェリー樽を使用。熟成香・ナッツ系の香ばし

い香りが特長の樽で瀬戸内の気候の中 1 年以上かけてゆっくり熟成させています。ウイスキーの芳醇さとフル

ーティーで品の良い甘みが調和した、極上の味わいをぜひお試しください。 

 

 

 

 

 

 

 

※画像はイメージ。 

 

【デザインについて】 

本商品のデザインは「瀬戸内」×「梅の実」×「樽」をシンプルに組み合わせることで、ウイスキー樽で熟成し

た梅酒の高い品質と美味しさを表現しています。また、ラベルには瀬戸内に浮かぶ豊島を象徴として描いて

います。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【味わいについて】 

穏やかな梅香の中にウイスキー樽の香りが漂い、マイルドな酸味と上品な甘み、ビターな後口が調和した

味に仕上がっています。冷やしてストレート・オンザロック・炭酸割りすることで、爽やかな美味しさが引き立ち

ます。 



【販売について】 

本商品は 3 月 17 日（月）以降から販売を開始します。生産量が限られるため、弊社併設の直営店

「ギャラリー三宅屋商店」や EC サイト「千福・セトウチディスティラリー オンラインショップ」を始めとした取扱店

限定・数量限定での販売になります。 

(公式オンラインショップ： https://www.sempuku-miyakeya.com/ ) 

 

 

【商品情報】 

商品名：熟成梅酒 瀬戸内 -ウイスキー樽貯蔵-  

小売価格：2,200 円（税込） 

内容量：700ml 

製造者：株式会社三宅本店 

原材料：梅（国産）、醸造アルコール、糖類 

アルコール分：15 度 

 

 

≪ SETOUCHI DISTILLERY（セトウチディスティラリー） コンセプト ≫ 

私たち三宅本店は「伝統を守りつつも新たな挑戦を続ける」という強い意志のもと、酒の味を大切にしな

がら長年日本酒造りに取り組んでいます。 

広島から始まり全国・海外に酒をお届けする中で改めて意識したのは、自分たちが豊かな自然に囲まれ

ているという事実と、そこで育まれた酒の魅力を世界に伝えていきたいという強い想いです。私たちは『瀬戸内

の豊かな魅力を、世界へ』をテーマに日本酒にとどまらずウイスキー・ジンという新たな角度から瀬戸内の酒の

美味しさを世界に発信し続けます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

▲セトウチディスティラリーが手掛けるウイスキー・ジン シリーズ 

 

 

https://www.sempuku-miyakeya.com/


【会社説明】 

＜株式会社三宅本店＞ 

広島県呉市にある 1856 年創業の蔵元。地元広島県産米を中心にした日本酒「千福」の醸造ならび

にウイスキー・ジン・焼酎・リキュール・甘酒などの製造販売、本社併設の直営店舗・EC サイトの運営も行っ

ています。私たちが 100 年以上に渡り一貫して大切にしているのは、『酒の味』です。日々試行錯誤して造

りの技を磨きながら、酒米の個性を活かした最高の味わいを追求しています。近年は全国新酒鑑評会や

IWC を始めとした国内・国外のコンテストで多数の賞を受賞。いつでも美味しい酒をお楽しみいただけるよう

品質にこだわり続け、人生の様々なシーンで『最高に旨い』と思える酒を生み出すことで、皆様の日常をより

幸せな時間に変えるお手伝いをして参ります。 

 

＜SETOUCHI DISTILLERY（セトウチディスティラリー）＞ 

株式会社三宅本店が手掛ける蒸留所。『瀬戸内の豊かな魅力を、世界へ』をテーマに、素材の美味しさ

を活かした酒造りに取り組んでいます。広島県呉市生まれのジャパニーズウイスキーの完成を目指し、日々

奮闘しています。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【会社概要】 

社名：株式会社 三宅本店／創業：安政 3 年(西暦 1856 年) 

代表者：代表取締役社長 三宅清嗣 

本社住所：広島県呉市本通七丁目 9 番 10 号 

事業内容：酒類の醸造並びに販売、その他 

URL：https://www.sempuku.co.jp 

  https://setouchidistillery.com 

 

 

〈本件に関するお問い合わせについて〉 

㈱三宅本店 ワクワク企画室 担当：森本 ／ E-mail：morimoto-takeshi@sempuku.co.jp 

〒737-0045 広島県呉市本通七丁目 9 番 10 号 

TEL：0823-22-1029（平日 8：30～17：00） FAX：0823-23-1076 

https://www.sempuku.co.jp/
https://setouchidistillery.com/

